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身体は毎日の食事でつくられています。
忙しい生活のなかで丁寧な食事をとるのは簡単なことではありません。

でも、少しずつの積み重ねで、身体は確実に変化します。

なんとなく買っていたペットボトルのお茶を、
自分の体調に合わせた飲み物に変えてみる。

買い置きのパンとコーヒーで済ませていた朝食を、
身体を目覚めさせる温かいおかゆに変えてみる。

外食で済ませていたランチを、お弁当に変えてみる。

きっと、少しずつ身体や気持ちが透き通っていくのを感じます。

BUYDEEM ではじめてみませんか。
毎日の くらしのなかに 薬膳を。



薬膳の本場、中国で誕生した薬膳ポット「BUYDEEM」。
古くから漢方薬の有効成分を引き出すにはとろびが決め手と言われ、
火力が強すぎるとアクで飲みにくくなり、火力が弱すぎると有効成分を十分に引き出せないと言われています。
BUYDEEM 薬膳ポットがあれば頭を悩ませることなく、
自動で火加減の調整を行いながら一定の温度を保つので、
漢方茶はもちろん、薬膳茶・薬膳料理、毎日の料理も、できあがるまでの時間が有効に使えます。
知識や経験のない初めての方でも専用のレシピブックがついているので
身近な食材を使った薬膳料理を簡単に始めることができます。

「丁寧な暮らしをしたい 」 「おうち時間を充実させたい」 
「家族の健康のためヘルシーで栄養満点の食事を作りたい」
現代人の忙しい生活とニーズを満たすことができる最適な商品です。　　　　　　　　

フランス、イギリス、ドイツ、
チェコ、スイス、ロシア、
アメリカ、韓国、中国、台湾、
日本

各国の販売数

世界 11 カ国で販売

ガラス部分
ドイツ Schott 製

品質へのこだわり

No.1
No.2
No.3
No.4

中国
フランス
韓国
アメリカ

600,000 台以上
150,000 台以上
100,000 台以上
  50,000 台以上

2013 年設立。大手調理家電企業の OEM 製造を請け負う信頼と実績のあるメーカーから生まれた、
機能性と技術力、商品力に裏づけされブランド。
品質への信頼とスタイリッシュなデザイン、薬膳の伝統に基づいたコンセプトが、若い世代を中心に人気です。

中国の直営店

■晶輝（ジンフェイ）  本社：中国・深圳

加熱プレート
韓国浦項（ポハン）
医療グレードの
ステンレス鋼を使用。

サーモスタット
イギリス STRIX 社製

BUYDEEM ブランド

販売台数 100 万突破



「健康や美容のために健康茶を飲みたいけれど、とろ火で煮出すのは時間も手間もかかるのでは？」
BUYDEEM 薬膳ティーポットは、そんなイメージを一新。身近な食材で簡単にできます。 
薬膳茶はもちろん、フルーツティーやスパイスティー、冷やせばアイスティーもお楽しみいただけます。

普段の生活に健康茶を取り入れる 薬膳ティーポット

ボタンを押すだけで煮出し完了。
そのまま保温状態を 2 時間キープ

専用レシピブック付き

BUYDEEM 薬膳ティーポット
￥13,200（本体価格12,000）

● 「沸とう／長押しで保温（70℃・2時間）」
● 「煮込み・煮出し（5分、10分、45分）」
● 最大容量1.0L
● 製品電力：830W
● 定格電圧：100V　50/60Hz
● 専用レシピブック同梱 
● 専用ティーフィルター付属
● サイズ：W20×D13×H20㎝
● 素材：BODY／ガラス、プラスチック 
           ボタン・内部／ステンレス鋼
    ガラス=ドイツ SCHOTT社製
Made in China

ティーポットで５分煮出し かんたん薬膳茶レシピ
菊花とフレッシュミントのお茶

菊花をティースプーン３杯、
フレッシュミント適宜、
水800mlをティーポットに入れて ５分 

ジャスミンと　瑰花のお茶 柑橘とフレッシュミントのお茶

ジャスミンの蕾と　瑰花をティースプー
ン３杯ずつ、水800mlをティーポットに
入れて ５分 

国産レモン１/２個（薄切り）、金柑３～４
個（半割）、レモングラスティースプーン
５～６杯、水800mlをティーポットに入れて
 ５分 仕上げにフレッシュミントを入れます。

「丁寧な暮らしをしたい 」 「おうち時間を充実させたい」 
「家族の健康のためヘルシーで栄養満点の食事を作りたい」
現代人の忙しい生活とニーズを満たすことができる最適な商品です。　　　　　　　　

煮出すタイプの健康茶（漢方茶、薬膳ブレンド茶、ハーブティなど）を愛飲している方々。家庭で、オフィスで、
エステサロンで、美容クリニックで。普段から飲み慣れている方々、もしくは健康や美容のためにあえて飲んでい
る方々。煮出すこと、保温ポットに移し替えることって、実は面倒。でも BUYDEEM 薬膳ティーポットなら解決。
ボタンひとつで煮出し完了し、そのまま保温状態に。

ターゲット像

「毎日使っています。沸騰の温度も 100 度より低めなので、すぐ温かい飲み物飲めて活躍しています。」
「毎日の煎じ薬を作るために購入しました。大きさも、使用したい機能も、インテリアとの調和も◎」
「お茶を煎じる為に購入。最初はやかんで煎じていましたが、2 度ほど焦がした為購入を決めました。自
動で止まるので今では簡単に煎じて飲んでいます。購入して良かったです。」

「見た目も良いので台所に置きっぱなしでも気にならないところが気に入っています。」

ユーザーの声



「コトコト煮込むお料理や丁寧な暮らしに憧れてはいるけれど、毎日慌ただしくて時間がない。」
BUYDEEM 薬膳マルチポットが、そんな悩みを解決します。 
おかゆや煮込み料理はもちろん、インナーポットを使えば時短料理もお手のものです。

ヘルシークッキングを手軽に楽しむ 薬膳マルチポット

コトコトとろ火で煮込んだお料理が完成！
インナーポットでダブル調理も。

専用レシピブック付き（2冊）

BUYDEEM 薬膳マルチポット

● 「沸とう」「保温（70℃・2時間）」
● 「煮込み・煮出し（10分、30分、90分）」
● 最大容量：1.5L
● 製品電力：830W
● 定格電圧：100V　50/60Hz
● 専用レシピブック ２冊
● 専用ティーフィルター付属
● 専用インナーポット付属
● サイズ：W20×D13×H24㎝
● 素材：BODY／ガラス、プラスチック 
           ボタン・内部／ステンレス鋼
    ガラス=ドイツ SCHOTT社製
Made in China

￥19,800（本体価格18,000）   

あさりとチーズの朝がゆ
あさりをたっぷりいれたリゾット風の朝がゆ。
あさりから鉄分、チーズからカルシウム、トマトからリコピン。
あさり、チーズ、ミニトマトの３種のうまみも味わえます。

＜材料＞ （２人分）
米・・・・・・・・・・・・・・・・・・・0.5合
水・・・・・・・・・・・・・・・・・・・500ml
あさりむき身・・・・・・・・・・60g
酒・・・・・・・・・・・・・・・・・・・大さじ２
塩・・・・・・・・・・・・・・・・・・・１つまみ程度
パルメザンチーズ・・・・・・適宜
ブラックペッパー・・・・・・少々
ミニトマト・・・・・・・・・・・・適量
豆苗・・・・・・・・・・・・・・・・少々

＜つくりかた＞
１. 洗った米とあさりむき身、酒、塩を
　 ポットにいれて水を注ぐ。
　 電源プレートにセットして、 
     ３０分 と スタート を押す。
２. 調理終了のアラームが鳴ったら、
     塩で味を調える。
３. 器に盛って、たっぷりのパルメザン
     チーズ、ブラックペッパー、
    ミニトマト、豆苗をトッピングする。

マルチポットで３０分煮込み ほったらかしの朝がゆ提案

小家族。調理に時間と手間はかけられない。でも健康にいいものを食べたい小さな家族おひとりさま（１人）：冷え性、
便秘がち。食事が大事だってわかってはいるけど・・・。共稼ぎ夫婦（２人）：忙しくて手抜きになりがち。でも、夫（妻）
のメタボが気になる・・・小さい子供がいる共働き夫婦（2.5 人）：離乳食は自分でつくりたい。でも忙しくて市販
のものを買っている。リタイア夫婦（２人）：子どもが自立したら料理をつくる気力がなくなった。でも健康は気に
なるのよね。健康が気になる。からだにいいものを食べたほうがいいとわかってはいる。でも、忙しくてままならない。
コトコトと煮込むお料理とか、ていねいな暮らしに憧れているけど、ちょっと面倒。

ターゲット像

「お粥をつくりました。本当にほったらかしでできて簡単なので、朝ごはんを食べるようになりました。
レシピがもっと知りたいです。」

「買って良かったです！色んな飲み物や漢方スープ好きな私、ほとんど毎日使います。」
「とても使いやすいです。燕の巣や、お茶を煮る、いろいろな用途に使えます。一機多用便利です。」
「手軽に飲み物や薬膳スープが手間いらずに作れるのがうれしいです。」

ユーザーの声



薬膳マルチポット インナーポットを使えば
同時に 2 品時短料理や湯煎料理を楽しむ

鹹豆漿（シェントウジャン）と野菜スープ
＜野菜スープ材料＞ 
かぶ・・・・・・・・・・・・・・・・小２個
にんじん・・・・・・・・・・・・・1/3本
きのこ類・・・・・・・・・・・・・150g（しいたけ、えのき、しめじなど）
卵・・・・・・・・・・・・・・・・・・２個
鶏がらスープ顆粒・・・・・大さじ1.5（添加物無しタイプ）
水600ml、黒こしょう

＜鹹豆漿（シェントウジャン）材料＞
無調整豆乳200ml、ラー油、お好みでザーサイなど
A
黒酢・・・・・・・・・・・・・・・小さじ2
醤油・・・・・・・・・・・・・・・小さじ1
長ねぎ・・・・・・・・・・・・・20cm（みじん切り）
乾燥小エビ・・・・・・・・・大さじ2
ラー油・・・・・・・・・少々

＜つくりかた＞
1. にんじんは薄切り、かぶはくし切り、椎茸は角切り、
   しめじやえのきは食べやすい長さに切る。
2. マルチポット本体に、１、鶏がらスープ顆粒、水を入れる。
3. インナーポットに豆乳を入れ、マルチポット本体にセットして、
    １０分 と スタート を押す。
4. アラームが鳴ったらインナーポットを取り出し、溶き卵を入れて蒸らす。
5. Aを入れた器に温かい豆乳を注いで辣油をたらす。お好みでザーサイをのせても。
※鹹豆漿はかき混ぜておぼろ状になったところをいただく。

身近な食材で作る簡単薬膳レシピや、薬膳茶など情報を配信しています。

buydeem_ jp BUYDEEM_ japan

Instagram

クックパッドの「つくれぽ」も続々届いています。



薬膳ポットをもっと楽しむアクセサリー

薬膳ポットで煮出したお茶をそのまま
注ぐことができる耐熱ガラスポット。
アイスティーに便利です。

BUYDEEM を持って出かけよう
ステンレスシリーズ

中国の SNS では、自分流にカスタマイズした
ステンレスボトルが投稿されています。

ダブルウォール仕様のため、
熱い飲み物をそのまま注いでも大丈夫。
見た目も美しく、温かい飲み物が冷めにくいグラスです。

熱々のインナーポットを取り出したらこちらへ。
洗った後の定位置にも便利です。

ホワイト

小さなバッグにもちょうど良いミニサイズは大人から子供まで幅広く使えます。
手軽なリングタイプ、斜め掛けできるショルダーストラップがセットです。

料理やお粥を温かいまま保存したり、
余熱調理でランチメニューもアイディア次第。
サラダやフルーツはひんやりキープ。

ステンレスミニボトル
￥3,190（本体価格2,900）

ステンレスジャー
￥3,850（本体価格3,500）

サイズ：o/70×140mm／容量：300ml／重さ：220g
保温効力：61℃以上（6時間）
保冷効力：10℃以下（6時間）
素材：ステンレス、シリコン、ポリプロピレン
付属品：リングタイプホルダー、ショルダーストラップ

サイズ：o/95×130mm／容量：460ml／重さ：360g
保温効力：63℃以上（6時間）
保冷効力：10℃以下（6時間）
素材：ステンレス、シリコン、ポリプロピレン

ピンク ホワイト ピンクイエロー グリーン

スープマグカップ
￥1,980

（本体価格1,800）
容量：360ml

インナーポットラック
￥2,750

（本体価格2,500）
ピンク、ホワイト

グラスカップ
￥1,650

（本体価格1,500）
容量：300ml

ガラスポット
￥4,070
（本体価格3,700）
容量：1,200ml



薬膳ポットアドバイザー 
薬膳料理家タナカトウコ先生

おかゆレシピ BUYDEEM 薬膳マルチポットで朝がゆライフ

タナカトウコ先生のインスタグラムで最新の朝がゆレシピをご覧いただけます。

BUYDEEM 薬膳ポットシリーズの商品監修を担当。“食” まわりのクリエイターとして商
品企画やレシピ開発、編集執筆などにも携わる。保有資格は、漢方カウンセラー、養生薬
膳アドバイザー、野菜ソムリエ Pro. など。書籍に「毎日おいしいトマトレシピ」「旬野菜
のちから-薬膳の知恵から-」等。

●タナカトウコ先生 著書 ●クックパッド「BUYDEEM_JP」でも先生のレシピを多数公開しています

タナカトウコ先生 BUYDEEM 薬膳料理講習会

講習会受講者の声もとても好評です！

コロナで講習会が難しい場合には
オンラインでの講習会や、
Instagram でのライブ配信など、
対応可能です。

百貨店やインテリアショップなどでタナカトウコ先生を講師に迎え、BUYDEEM 薬膳ポット講習会を開催しています。
受講者は BUYDEEM 薬膳ポットの購入を検討されている方はもちろん、既に BUYDEEM をお使いのファンの方まで様々。
タナカトウコ先生の講座のリピーターも方もいらっしゃいます。

「気になっていたことが聞けて良かった」
「簡単、便利でお手入れも簡単！」
「ガラスポットだから
  調理の様子が見える！楽しい！」
「火の番をしなくてもほったらかしで煮込み料
理ができて安心」

「少人数家族なので煮込み料理を少しだけつく
りたいに時に便利だと思った」

「ガラスポットだから食材の匂い残りや色移り
が少なそう」

ユーザーの声



ユーザー、インフルエンサー

若い世代でも、薬を使わずに薬膳や漢方で体調を整える思考の方が増えています。若い世代でも、薬を使わずに薬膳や漢方で体調を整える思考の方が増えています。

タナカトウコ先生をはじめ、タレント、ヨガインストラクター、医師、子育て中の野菜ソムリエ、
アパレル関係者など、食の健康と安全、美容に対して意識の高い方を中心に幅広く愛用いただいています。

池田莉子さん（モデル／ヨギーニ） 鵜藤さん（野菜ソムリエ）

東山さん（エディター）

Ken Harakuma さん（ヨガインストラクター）

藤井さん（アパレル）

キュレーションストア「HATCH」で
モデルのパトリシオさんご愛用アイテムとして
ご紹介されました。



販促物

リーフレット、POP、動画など店頭での販促物や、Web バナーなどご用意しております。

リーフレット

季節のレシピ

店頭 POP

調理動画

お粥訴求

あさりとチーズの
リゾット風朝がゆ

＜材料＞ （２人分）
米・・・・・・・・・・・・・・・・・・・0.5合
水・・・・・・・・・・・・・・・・・・・500ml
あさりむき身・・・・・・・・・・60g
酒・・・・・・・・・・・・・・・・・・・大さじ２
塩・・・・・・・・・・・・・・・・・・・１つまみ程度

＜トッピング＞ お好みで
パルメザンチーズ、ブラックペッパー、
ミニトマト、豆苗・・・少々

＜つくりかた＞
１. 洗った米とあさりむき身、酒、塩をポットにいれて水を注ぐ。
      ３０分 と スタート ボタン  を押すだけ！
２. 調理終了のアラームが鳴ったら、塩で味を調えて完成。
３. 器に盛って、たっぷりのパルメザンチーズ、ブラックペッパー、
    ミニトマト、豆苗をトッピングする。

薬膳マルチポットで生米からたったの3 0分

ほったらかしの朝がゆ習慣

難しい火加減はポットにおまかせ！
焦げつく心配もなく、ほったらかしで
おかゆが仕上がるので
忙しい朝に大活躍。
毎日の健康茶から
本格薬膳料理まで、
幅広くお使いいただける
便利なポットです。

ダブルウォールの
グラスカップ2客
お得なセット

＋

薬膳ティーポット
・数量限定・

薬膳マルチポット

身近な食材で簡単にできる薬膳料理や毎日のレシピをたくさん紹介しています

buydeem_ jp @BUYDEEM_ japan
Instagram

あさりをたっぷりいれた
リゾット風の朝がゆ。
あさりから鉄分、チーズからカルシウム、
トマトからリコピン。
あさり、チーズ、ミニトマトの
３種のうまみも味わえます。

クックパッド
BUYDEEMレシピ

Instagram
@BUYDEEM_ japan
#BUYDEEM
#薬膳ポット

@毛小小妮傲个娇

BUYDEEM
ステンレスミニボトル
White,Pink,yellow,green
¥ 3,190 税込

S T A I N L E S S  J A R  C O O K I N G
ステンレスフードジャーで簡単薬膳料理しよう

クックパッド
BUYDEEMレシピ

Instagram
@BUYDEEM_ japan
#BUYDEEM
#薬膳ポット

フードジャーで
茹でる手作り

米麹甘酒に
挑戦

料理を持ち運ぶだけでは
もったいない！

BUYDEEM
ステンレスジャー
White,Pink
¥ 3,850 税込

ショルダーストラップとリングが
セットになっています

親子で一緒に

2way
style

ストラップを
自分流に
カスタマイズ！

バッグにつけたり


